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COCEDERO EN CONTINUO POR DUCHAS

Equipo compacto de alto rendimiento para escaldado y coccion rapida por
duchas (agua) en continuo, con control de temperatura y de tiempo de
estancia. Equipo multi-producto adaptable a lineas en continuo.
Son equipos estandar y tanto la potencia calorifica como sus dimensiones
se calculan en funcion de las producciones y el producto a tratar.

Se fabrican tanto para cocederos de patas de pulpo y langostinos
(camarén) y otros, Bajo pedido y estudio previo, con las mismas
caracteristicas pero con dimensiones y potencias mas reducidas se
comercializan para procesos de escaldado de anilla de calamar y otros.
Son equipos compactos de altas prestaciones, totalmente fabricado en
acero inoxidable y poliéster, resistente a las condiciones de proceso.

Se aconseja que la aportacion de calor sea mediante caldera de vapor
para producciones de 500 K/hora en adelante.

Existen diferentes modelos, anchos de cintas, potencias, sistemas de
combustién y normativas, dependiendo del producto y produccién. Nuestro
departamento técnico le recomendaran el mas apropiado para su
proceso.

Otras prestaciones:

- Idéneo para ambientes hostiles de altos niveles de humedad.

- Facil acceso en el interior para su limpieza diaria.
- Sencillos mantenimientos preventivos.
- Todas las seguridades requeridas segun normativas existentes.

- No necesita obras complejas.

(*) Las dimensiones y potencias son genéricas y estan sujetas a cambios en funcién
de las necesidades reales.
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