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DÉGIVRAGE PAR IMMERSION (SYSTÈME DE PANIERS)

DS-INM-C

Equipement compact de haute performance pour un dégivrage rapide 
pour immersion dans l’eau, avec contrôle de température. Il est conçu 
principalement pour les lignes de cuisson. Il est également utile pour 
d’autre poisson de petite taille.

modèle DS-INM-2C DS-INM-3C DS-INM-4C

CARACTÉRISTIQUE TÉCHNIQUE

Construction robuste en acier inoxydable AISI 304 ✓

Connexion 380V (III+N) 50/60

Protection contre l’humidité (IP-67)

Prise d’eau

Isolant thermique de la cuve 
de matériel réfractaire

Haute vitesse de circulation de l’eau 
entraîné para un agitant puissant

Consommation d’eau très basse

Bruleur pour gaz ou Diesel

Caisses en plastique alimentaire dure En optcion

Accès facile pour l’entretien

Système de palan X

POTENCIAS Y DIMENSIONES

Nombre de structures (simples/doubles) 2 3 4

Puissance total (Kw) 6 7 8

Vitesse angulaire du moteur (RPM) 1.410 1.410 1.410

Puissance calorifique en fonction du produit À consulter À consulter À consulter

Capacité (Litres) 3.500 4.000 4.500

Poids maximal (kg) 1.500 1.750 2.000

(*) Les dimensions et puissances sont génériques et susceptible à des modifications en fonction des 
besoins réels.
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